Cebolla
COCIDA

INGREDIENTES

Cebolla fresca 100%.

ALERGENOS

No.

DESCRIPCION

listo para usar

APLICACIONES

Ideal para guisos, salsa de pasta, aderezos, asados, quiche,
sopas, salsas.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y VIDA UTIL

Cebolla cocinada en sus propios jugos con o sin aceite. Se
puede agregar a platos frios y calientes. Adecuado para
todas las comidas en las que se requieren cebollas. Color
amarillo palido. Con jugo.

EMBALAJE

Almacenamiento a temperatura ambiente. 18 meses de vida
atil. Una vez abierto, mantener refrigerado y consumir dentro
de los 7 dias.

VENTAJAS

- Bolsas asépticas: 10kg, 20kg,
215kgy 1.000kg

POSIBILIDADES DE PERSONALIZACION

- Bolsas termoselladas: 3kg y 5kg

Diferentes tiempos de coccién. Cortados en cubos de 3, 6,
9y 12 mm. Disponible como puré. Capacidad de proveer
receta a la carta. Calidad bioldgica disponible.

«Mejora sustancial en el rendimiento respecto a la cebolla
IQF o fresca.

« Puede prolongar la vida dtil del producto final.

« Precios anuales estables.

+Sin riesgo microbiolégico.

+No es necesaria la infraestructura para el procesamiento.

« Posibilidad de fusién con ingredientes adicionales.

« Transporte en ambiente.

« Almacenamiento en ambiente.

+Sin costos adicionales de energia.
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Cebolla
COCIDA

CEBOLLA COCIDA NATURAL
INGREDIENTES

Cebolla 100%.

DESCRIPCION

Cebolla cocida bésica en su propio jugo.

CEBOLLA NATURAL EN TIRAS
INGREDIENTES

Cebolla 100%.

DESCRIPCION

Cebolla cocida en tiras.

PURE DE CEBOLLA
INGREDIENTES

Cebolla 100%.

DESCRIPCION

Puré basico de cebolla cocida en su propio jugo.
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CEBOLLA COCIDA EXTRA
INGREDIENTES

Cebolla 100%.

DESCRIPCION

Cebolla cocida baja en jugo.

CEBOLLA SIN JUGO
INGREDIENTES

Cebollay fibra natural.

DESCRIPCION

Cebolla cocinada afadiendo fibra natural que actia de
espesante.
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